ELELMISZERMERNOK
FELSOOKTATASI SZAKKEPZES
KEPZESI ES KIMENETI KOVETELMENYEI

1. A felséoktatasi szakképzés megnevezése: ¢lelmiszermérnok felsGoktatasi szakképzés
(Food Engineer at ISCED level 5).

2. A szakképzettség oklevélben torténo megjelolése:
- szakképzettség: felséfokl élelmiszermérnok-asszisztens
- a szakképzettség angol nyelvii megjeldlése: Food Engineer Assistant

3. Képzési teriilet: agrar
Képzési dg: élelmiszer- és kertészmérnoki
Besorolasi alapképzési szak: élelmiszermérnoki

A felsooktatasi szakképzettséggel legjellemzobben betioltheto FEOR szerinti munkakor(ok):
3113 Elelmiszer-ipari technikus

3135 Mindségbiztositasi technikus

3212 Feldolgozoipari szakmai iranyito, feliigyeld

4. A képzési idd félévekben: 4 félév

A felséoktatasi szakképzettség megszerzéséhez osszegyiijtendd kreditek szama: 120 kredit

- az elméleti és gyakorlati képzés aranya: 60%-40%;

- az Osszefliggd szakmai gyakorlat idotartama teljes ideji képzésben: 1 félév, legalabb 560 ora,
amely az agrartermelés sajatossagai miatt megoszthatd, de legalabb Othetes Osszefiiggd
szakmai gyakorlatot kell kiils6 szakmai gyakorlohelyen teljesiteni. RészidGs képzésben a
szakmai gyakorlat: hat hét, legalabb 240 ora. Részidds képzésben az Osszefiiggd gyakorlat
id6tartama harom hét;

- a besorolasi szakon vald tovabbtanulds esetén a beszamitando kreditek szama: legalabb 90
kredit;

- a képzési teriilet szerinti tovabbtanulds esetén beszdmitando kreditek szama: legalabb 30
kredit.

5. A kiilonbozo képzési formak megszervezésére vonatkozo egyéb kovetelmények:
Részidds képzésben a tanodra szama a teljes idejii képzés 6raszdmanak 30-50%-a.

6. A felsooktatasi szakképzés célja:

A felsOoktatasi szakképzés célja olyan é€lelmiszer-ipari szakemberek képzése, akik korszerii
¢lelmiszer- ipari menedzser szemlélettel rendelkeznek, jartasak az élelmiszer-technoldgiaban,
az ¢lelmiszeripari miiveletekben magas szintli elméleti és gyakorlati szakismerettel
rendelkeznek. Alkalmasak:

- egyéni vagy tarsas vallalkozas 1étrehozasara és miikodtetésére;

- munkaszervezéssel kapcsolatos tevékenység végzésére;

- munkabiztonsagi és munka-egészségiigyi feladatok ellatasara, kornyezettudatos magatartas
formalasara;

- a vezetésében ¢€s irdnyitasaban felmeriilo szakmai kérdések véleményezésére, a problémak
komplex kezelésére, az optimalis megoldasok kivalasztasara;

- az ¢lelmiszer-ipari gyartasi folyamatok technoldgiai és gépészeti miikodtetésére, iranyitasara,
ellenOrzésére;

- mindségbiztositassal, élelmiszer-biztonsaggal kapcsolatos feladatok ellatasara;



- az aruforgalmi folyamatok (beszerzés, készletezés, értékesités) tervezésére, szervezésére,
iranyitasara, ellendrzésére;

- a gazdalkodashoz sziikséges pénziigyi és szamviteli eldirdsok betartasara és betartatasara;

- a vallalkozas ligyviteli feladatainak ellatasara, szakmai kapcsolat 1étesitésére és apolasara;

- projekttervezésben és a megvaldsitasban valo részvételre;

- 0nallo munkavégzésre €s csoportmunkara;

- prezentacios technikék alkalmazasara.

7. A felsooktatasi szakképzés moduljai és azok kreditértékei:

- valamennyi felsdoktatasi szakképzés kozos kompetencia modulja: 12 kredit;

- a képzési teriilet szerinti kzos modul: 21 kredit, amelybdl a képzési ag szerinti kozos modul:
10 kredit;

- a szakképzési modul: 87 kredit, amelybdl az dsszefiiggd szakmai gyakorlat: 30 kredit.

8. A felséoktatasi szakképzés osszefiiggo szakmai gyakorlatanak kovetelményei:

A gyakorlati képzés megszervezhetd a felsOoktatasi intézményben, illetve annak gyakorlati
képzést biztositd szervezeti egységében (tangazdasag, tanmiihely, laboratérium, taniroda),
valamint a felsdoktatdsi intézmény 4&ltal alapitott gazdilkod6d szervezetben, tovabba
egyesiiletnél, alapitvanynal és egyéb gazdalkodd szervezetnél.

9. A felséoktatasi szakképzésre torténd felvétel feltételei:
A felvétel feltétele az egészségiigyi alkalmassagi kovetelményeknek valdé megfelelés.
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Szakfelelés: Dr. Asvanyi Balazs egyetemi docens

Tantd Heti 6 z r— _
Félév . e . eft oraszam | Vzs9a- |\ vodit | Elskivetelmeny
Kod Megnevezés E. Gy. fipus
1 i Elelmiszer mikrobiologia és — 4 2 K 8 -
MENAFEMDS18 | pioiene
1 Idegen nyelvi alapszintii 2 0 GY 3 -
MSNAFILHO13 | iqmeretek
1 i Kertészeti termékek 2 1 K 3 -
MENAFAE9213 | o|541litasanak biologiai alapjai
1 M2NAFAMX912 | Marketing 2 0 GY 2 —
1 | M2NAFMFJ514 | Matematika 3 0 K 4 =
1 | M7NAFKEMG613 | Mezdgazdasagi kémia 2 1 K 3 -
1 | MENAFMB5316 | Miiszeres analitika 5 0 K 6 _
1 Szakmai és pénziigyi 2 0 GY 3 -
M7NAFMFJ813 | informacio feldolgozasi
alapismeretek
Osszesen 22 4 32
2 | MENAFBAB327 | Elelmiszeripari alapgépek 6 0 K 7
2 | MENAFEGHS527 | Elelmiszeripari miiveletek 6 0 K 7
2 , Gyakorlati élelmiszer 4 2 K 7
MENAFMBS227 | oliengrzés és mindségvizsgalat
2 | MENAFTTE223 | Kommunikacids ismeretek 2 0 K 3
2 | MENAFEGI525 | Mérés és automatizalas 4 0 GY 5
2 | M6NAFTMJ323 | Munkaerd-piaci ismeretek 2 0 K 3
Osszesen 24 2 32
Tanta Heti o 1 i =
Felév . S - oft raszdm | NV2s9a- | oiit | Elgkvetelmény
Kod Megnevezés E Gy. tipus
3 | MENAFEMD638 | Elelmiszer mindségiranyitas 6 0 K 8
3 , Elelmiszeripari technologia 8 0 K 8
MENAFEGH638 | glaniai
pjai
3 | MANAFTTES33 | Kozgazdasagtan 2 1 K 3
3 | MENAFEMDS35 | Mindségiigy alapjai 2 0 K 5
3 Vezetési €s munkaszervezesi 2 0 GY 2
MANAFTMIB32 | ismeretek
Osszesen 20 1 26
Tanta Heti o 7 i - .
Félév : Sy : eft grassm | V1zsga- | odit | Elgkivetelmény
Kod Megnevezés E Gy. tipus
4 | MENHFEMD940 | Szakmai gyakorlat 0 0 B 30




